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DOVMELI ALACA CORBASI (GAZIANTEP)

https://acunn.com

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 tath kasidi kuru reyhan

1 su bardagi bugday [?] haslanmig
%2 su bardagi nohut [?] haglanmis
Y2 su bardag yesil mercimek

7 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Sosu igin:

1 yemek kagigi kuru reyhan

4 [2] 5 yemek kasig! zeytinyagd!

Bugday, mercimek ve nohudu hafif haglayin.

Bir gorba tenceresine tereyagini alin ve eritin.

Igerisine kiigik yemeklik dogradiginiz sogani alin ve kavurun.

Ardindan salgalar ve kuru reyhani ekleyip, kokusu gikana kadar kavurun.
Igerisine hafif hagladiginiz mercimek, bugday ve nohutlar ekleyip hafif karigtirin.
Suyunu ekleyin, karigtirin.

Tuz ve karabiberi ekleyip, kapagdi kapal kisik ateste 20 dakika pisirin.

Gorba kaynarken zeytinyadi ve tarhunu kiguk bir tavada kizdirin.

Gorbay! servis kaselerine alin ve lizerine baharatli yag gezdirerek servis yapin.
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