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DOGMEC (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

3 tane ufalanmis kuru yufka ekmek
%2 kilo domates

3-4 tane kirmizi ya da yesil biber
200 gr peynir

1 biyUk boy kuru sogan

5-6 tane yesil sogan

1 demet maydanoz

2 demet nane

2 yemek kasigi pul biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi targin

Ekmekler ufalanir. Ufak dogranmis peynir, kabuklari soyulup kiigik dogranmis domates, ince kiyilmig yesil

biberle, kuru sogan, salca, pul biber, targin karigtirilarak yogrulur. Ekmekler yumusayinca ince kiyilmig yesil
sogan, maydanoz ve naneden olusan yesillik katilarak karigtirilir, avug iginde sikim haline getirilerek servis

yapilir. Ayran egliginde, nane, sévis dogranmig salatalik, domates ile yenilir.

Not: Benzerleri, Birecik'de, Hatay'da pisik yumaci, Gaziantep'de omag, pisik kéftesi olarak adlandirilir.
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