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DOVMEC

3 adet kdy yufkasi

5 adet kliglk boy domates

1 klicUk ince dogranmig kuru sogan

200 g az tuzlu beyaz peynir

Yarim su bardagi kiyilmis taze nane

Yarim su barda@i kiyismis maydanoz

1 su bardagi ince kiyilmis taze sogan

Yarim su barda@ ufak dogranmig kornison turgusu
1 tath kasigi kirmizi pul biber

Domateslerin kabudu soyulur ve ki¢uk kipler halinde kesilir. Genis bir kap igerisinde kdy yufkalar ufalanir,
domatesle birlikte yogdrulur, ekmeigin domatesin suyunu ¢ekmesi saglanir. Peynir el ile ufalanarak eklenir. Daha
sonra kuru sogan, nane, maydanoz, taze sogan ve kornigonlar katilir. Hargtan sikimlar yapilip servis tabagina
dizilir. Servisten once dégmeglein Uzerine pul biber serpilir.
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