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DOVME SUCUK

1,280 kilogram et i¢in: 45 gram tuz, 65 gram karabiber, 65 gram kimyon, 20 gram ince dévilmis sarimsak, 10
gram yenibahar aliniz. Ayri ayri ince elekten gegirdikten sonra tartiniz. Eti ince kiyip bunlarla beraber havanda
iyice dévdikten sonra bir kéfte yapip 1zgara ederek tadina bakiniz. Noksani varsa, tamamlayiniz; fazla ise et
karnstinniz. Ekmek yogurur gibi yodurup 12 saat birakiniz. Et makinesine adzi genis ve bagirsaga gére uzunca
bir huni takip vidayi tekrar bukin0z. Huniyi bagirsaklara sivaya sivaya gegirip ucunu sikica baglayiniz. Hamuru
tekrar yodurup, makineye koyup ¢evirerek bagdirsaklarn doldurunuz. Her 30 santimde sicimle bogunuz. Sonra
bogumlar ayirip ucunu iyice bagdlayarak teker teker birer beze koyup Ustinu yine bir bezle 6rtintz. Oniki saat
sonra terleyeceklerinden gizelce silip, gdlge ve serin bir yere asiniz, Gstline arada bir, az bademyagi striintz.

Not: Sucudu daima poyraz ve karl havada yapiniz; lodos havada yapilan sucuk kuruduktan sonra bosalir.
Sucuklarin uglari badlaninca kaynar suya batirip ¢ikariniz. Sonra tiilbentle kurulayip baska bir tilbentle sararak
rlizgarsiz, gblge bir yere seriniz. Arada bir tllbentleri degistirerek 3 giin biraktiktan sonra yerden 1 metre
yUkseklikte siriklara karinlarindan asip uglari kuruyunca iplerini birbirlerine baglayarak ytksege asiniz.
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