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DOVME PILAVI

Ddvme 2 su bardagi 360 gram
Nohut 1/3 su bardagi 60 gram

Su 4 1/2 su bardagi 900 gram
Koyun eti (kemiksiz) - - 500 gram
Tuz 2 1/6 tatli kasigi 15 gram
Margarin 6 yemek kasigi 60 gram

Ddvme ve nohutu yika, aksamdan hacimlerinin iki kati su ile ayri ayri islat.

Eti 4 santimetreklp irilikte dogra, nohut la birlikte tencereye koy, yarma ve nohutun islatma sularini kullanarak
yumusayincaya degin yaklasik 90 dakika pisir. Et suyuna sicak su ekleyerek 4 1/2 su bardagina tamamla, et
nohut karisimina ekle, dévme ve tuz koy, dévme yumusayip kabarincaya kadar 50-60 dakika pisir, Uzerine
eritilmis yagi gezdir, pecete koyup 20 dakika dinlendir, servis tabagina al, kara biber serp.

© lezzetler.com tarif no:3613 « adi:Dévme Pilavi « génderen:Bahariye « indirme tarihi:16.10.2025 - 22:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dovme-pilavi-vt1713
http://www.tcpdf.org

