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DOVME PILAVI

1 cay bardagi nohut

2 su bardagi asurelik bugday
1 cay bardag fasulye

5 adet domates

5 adet yesil biber

2 adet sogan

4 yemek kasigi tereyagi

Bugdday, nohudu ve fasulyeyi ayri ayri tencerelerde aksamdan islatin. Sonra hepsini bir tencereye alarak
Uzerine 3 parmak gegecek kadar su koyun. Tuz ekleyin ve suyunu ¢ekene kadar pisirin. Sodanlari kiip kip
dograyin ve bir tavada tereyagini eritin. Kip kip dogranan soganlari sararana kadar kavurun. Domateslerin
kabuklarini soyun, kiip kiip dograyin ve sogana ekleyin. Hazirlanan domatesli harci fasulye-nohut-bulgur
karisimina ilave edin ve iyice karistirin. Tuz ve karabiber serperek servis yapin.
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