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DOVME PILAVI (MALATYA)

Malatya Valiligi

500 gr dévme (gendime)

1 ¢ay bardagi islatiimis nohut

1 cay bardagi kuru fasulye

4 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagidi domates salgasi veya 4-5 tane domates
2 bas kuru sogan

4-5 tane yesilbiber

Tuz

Karabiber

Aksamdan islattiginiz dévme, fasulye ve nohudun; Uzerini 2-3 parmak kadar gegecek kadar su ile ocaga koyun.
Tuzunu atin ve suyunu gektirerek haglayin.

Diger tarafta genis bir tavada yag ile yemeklik olarak dogranmis sogani sarartin.

Dogranmis yesilbiberi de birkag¢ kez karistirdiktan sonra kabuklari soyup ufak dogranmis domates veya
domates salgasi ilave edin.

Domatesli harci hazirladiktan sonra haglanmis olan dévme karisimini ilave edilip gerekirse tuz atarak
harmanlayip servis tabagina alin.

Uzerine karabiber dokerek servis yapin. Salata ve ayran ile yiyin.

Not: Dévme, ocada koyulduktan sonra pisinceye kadar, tencerenin dibine kasik degmezse tencere dibini
tutmaz. Ancak kasik deddirilmigse ara ara karistirmak gerekir. Dévme pilavi, nohut ve fasulye kullanmadan
pisirilirse PUturge ilgesine ait kegkek pilavi olur.
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