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DOVME PILAVI (KAHRAMANMARAS)

2 su bardagi asurelik bugday
1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

6 su bardag tavuk suyu

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi
1 tath kasigi karabiber

Bugday aksamdan islatilir. Ertesi giin ince kiyilmis kiyilmig sogan siviyagda kavrulur. Uzerine tavuk suyu, tuz ve
suyu sUzulmOs bugday konur. Bugday suyu ¢cekene kadar pigirilir. Atesten almadan hemen énce yakilmig
tereyagl karabiber eklenir ve karigtirilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra servise sunulabilir.
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