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DOVME PILAV

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Cay Bardagi seker fasulye
1 Gay Bardagi nohut

5 Adet Domates

2 Su Bardagi dévme bugday
1 Tutam tuz

5 Adet sivri biber

2 Adet sogan

1 Tutam karabiber

Bugdday, nohut ve fasulyeyi ayri tencerelerde bir gece suda bekletin. Ertesi glin hepsini ayni tencereye alip
Uzerini 3 parmak gegecek kadar su ilave edin. Tuz ile tatlandirip hasglayin. Sodanlari kiip dograyin. Sanayagini
tavada eritin. Sogani ekleyip kisik ateste kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup ufak dograyin ve sogana
ekleyin. Biberleri dograyip ekleyin ve 5 dakika pisirin. Hazirladiginiz domatesli harci fasulye, nohut ve bulgur
karisimina ilave edip iyice karistirin. Tuz ve karabiber serpip servis yapin.
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