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DOVME CORBASI

1 Su barda@ Asurelik Bugday
1 Tath kasigi Kirmizi Toz Biber
1 Tath kasigi Kuru Nane
Yarim Su bardagi Nohut

2 Dis Sarimsak

6 Su bardagi Su

Yarim Adet Tavuk Gégsu

1 Corba Kasigi margarin

1 Corba Kasigi Un

Karabiber

Tuz

Asurelik bugdayi ve nohutu aksamdan islatin. Bir tencerede veya didukli tencerede tavuk gégsu, dévme ve
nohutu 5-6 bardak su ile pisirin. Pistikten sonra tavuk gégsund iginden alip iyice didikleyin. Yogurt, yumurta ve
unu ayri bir kasede ¢irpin.Bu karisimi gorbanin igine ilave edin ve kivam alana dek kisik ateste pisirin.Pigince
icine 2 dis doviimis sarimsagi ilave edip altini kapatin.Tavuk gégdsinu tuz ve karabiber ekleyip karistirin.
Tereyagini tavada kizdirip Gzerine nan eve kirmizibiberi ekleyin. Gorbanin Gzerine gezdirerek sicak servis edin.
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