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DOVME CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Tath Kasigi kirmizi toz biber
1 Tath Kasigi kuru nane

0,5 Su Bardagi nohut

1 Gorba Kasigi un

0,5 Adet tavuk gégsu

6 Su Bardagi su

2 Dis sarimsak

1 Adet yumurta

1 Su Bardag@i asurelik bugday
1 Cay Kasig karabiber

Asurelik bugdayi ve nohutu aksamdan islatin. Bir tencerede veya didukli tencerede tavuk gégsu, dévme ve
nohutu 5-6 bardak su ile pisirin. Pistikten sonra tavuk gégsund iginden alip iyice didikleyin. Yogurt, yumurta ve
unu ayri bir kasede ¢irpin. Bu karigimi corbanin igine ilave edin ve kivam alana dek kisik ateste pigirin. Pisince
icine 2 dis déviimus sarimsag ilave edip altini kapatin. Tavuk gdégsini tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Sana
klasik kaseyi tavada kizdirip Gzerine nane ve kirmizibiberi ekleyin. Corbanin tzerine gezdirerek sicak servis
edin.
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