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DOVME CORBASI (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Ddvme 1 su bardagi

Su 4 su bardagi

Kuru Gzim 2/5 su bardag!
Kemikli et 100 gr

Kuru kayisi 5-7 adet

Nohut V2 su bardagi

Tuz 1 tath kagig

Kuru fasulye 2 su bardagi
Tereyag (erimig) 6 yemek kasig

Ddévme, kemikli et ve suyu basingli tencereye koy, bir saat kadar pisir.

Aksamdan islatilmig nohut ve fasulyeyi de hagla, stiz. Pigmig dévmeye nohut, fasulye ve suyu ilave et, kaynat.
UzOmi seg yika, ilave et. Kayisilari yika, Gzimlerin sismesine yakin ilave et, tuz koy pigir.

Tereyagini kizart Gzerine gezdir.
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