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DOVME CORBASI (KILIS)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 Su bardagi dévme

1,5 Kg yogurt

1 Yumurta

1 Corba kasigi un

1 Gay bardagi misirézi yag
1 Gorba kasigi nane

1 Tath kasigi tuz

Dévme ayiklanarak, bir giin énceden Uzerini értecek kadar su ile islatilir.

Yodurt, 1 ¢corba kasigi tuz eklenerek 3-4 saat édnceden stizlldr.

Islatilmis ddvme dudUklG tencereye konur, Uzerine su eklenir. Kapadi kapatilarak 1 saat pigirilir.

Slzulmas yodurt gelik bir tencereye alinir. Tuz, un, yumurta konarak iyice karistirilir. Kisik ateste surekli
karistinlarak kaynayincaya kadar pigirilir.

Yogurdun Uizerine dévmenin suyundan birkag kepge konarak karistirilir. Sonra yogurt dévmenin tzerine ilave
edilir, karistirlarak bir tagim kaynatilir.

Sivi yagda nane kavrulur. Gorbanin Uzerine eklenir.
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