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DOVME CORBASI (KATMA, MUTEBLE) (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. dévme

2 litre su

1,5 kg. kati yogurt
Tuz

YAPILISI

Bir tencereye su ile beraber dévme ve tuz eklenerek atese alinir. Su kaynamaya baglayinca alti kisilarak ve hig
karistinimadan, dévmenin pismesi kontrol edilerek atesten alinir. Bir kenarda bekletilerek sogumasi saglanir.
Soguyan dévmenin Uzerine yogurt boca edilerek karistirilir. Buzdolabinda 24 saat bekletildikten sonra kati
durumda olan bu ¢orbaya biraz su eklenerek sulandirilir ve yenir.

Not: Yaz aylarinda bu ¢orbaya buz eklenerek veya soguk su eklenerek, soguk icilen bir corbadir. Bu gorbanin
bir degisik versiyonunda; yodurt katildiktan sonra tencere disarida 24 saat bekletilerek igindeki yogurdun
eksimesi saglanir. Eksimsi ve soguk corba halinde igilir.
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