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DOVME ASI (YALANCI KELLE) (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet MudarlGgi

500 gr. kemikli et

2 bardak dévme

1 bardak nohut

1 blyUk sogan

1er yemek kasigi domates ve biber salgalari
15 dis sarimsak

2 yemek kasigi yag

1 yemek kasigi kirmizibiber

1 yemek kasigi limon suyu

Kemikli et, dogranmis sodanla yagda sodanlar hafif sararincaya kadar sote edilir. igine yeteri kadar suyu ve
dévmesi konur, kaynara ¢ikinca, salgalar, nohut, tuz ve biber ilave edilir. Et ve dévmeler tamamen 6zlenerek
pisince limon suyu konup karistirilir, yizi yagda kizdirimig biberle sislenir. Yemek servise hazirdir.
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