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DOVGA

1 adet yumurta

1,5 yemek kasigi un

2 yemek kasigi piring

3 su bardagi yogurt

6 su bardagi su

1 bardak haslanmis nohut
1/2 demet 1spanak

1/2 demet nane

1/2 demet dereotu

Tuz

Yumurtayi, unu, pirinci, yodurdu bir tencerede iyice karistiriniz ve Gizerine yavas yavas tum suyu ilave
ediniz,(yodurtun koyu ayran kivamina gelmesi gerekiyor), sonra normal ateste elinizi birakmadan tahta kasikla
kaynayincaya kadar karistiriniz. Kaynadiktan sonra atesini kisiniz, tam haglanmig nohutunuzu ve tuzunuzu
ekleyiniz ve pismeye birakiniz. Pirinci pistikten sonra ince kiyilmis yesillikleri ilave edip bir tasim daha kaynatiniz.

ML® Yogdurt Corbasi icin tiklayin
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