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DOVGA CORBASI

1 demet pazi

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Yarim demet nane
Yarim demet taze kignis
80 gram piring

125 gram nohut

1 kase yogurt

1 adet yumurta

1 yemek kagigi un

Tuz

Pazi saplarini ve pirinci tencereye alip Uzerine su ilave edin.

Saplar ve piringler yymusamaya baslayinca dogradiginiz pazi yapraklarini da tencereye ekleyin.
Maydanoz, dereotu, nane ve kisnisi de ince ince dograyip ¢orbaya ilave edin.

Sicak suyla takviye ettiginiz corbaya nohutu ve tuzu ilave edip 10 dakika daha haslayin.

Ayri bir yerde un, yumurta ve yogurdu ¢irparak terbiyesini hazirlayin.

Gorbadan birkag kepge alarak ilistirdiginiz yogurtlu terbiyeyi gorbaya ekleyip karistirin.
Gorbanizi ilk servis edin.
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