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DOVGA CORBASI

3 su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

1.5 ¢orba kagigi un

2 ¢orba kasigi kirik piring
1 su bardagi nohut

Yarim demet ispanak
Yarim demet nane

Yarim demet dereotu

6 su bardagi su

1 Tutam Tuz ve karabiber

Nohudu bir gece dncesinden islatin. Ertesi gini bol suyla yikayip sGzin. Pirinci yikayip sicak suda yarim saat
bekletin. Haslayip suyunu stizin. Yesillikleri temizleyip kiyin. Elenmis un, yumurta ve yodurdu ¢orbayi
pisireceginiz tencerede karistirin. Azar azar su ilave ederek pittrsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpma teli
ile ¢irpin. Tencereyi ocagin tzerine alin ve orta ateste bir tagim kaynayincaya kadar tahta bir kasikla strekli
karistirarak pisirin. Kisik atese alip haslanmig nohut ve pirinci ekleyin. Pirin¢ler yumusayincaya kadar pigirin.
Kiyilmis yesillikleri ilave edip bir tasim daha kaynatin. Ocaktan alip tuz ve karabiberle tatlandirin. Servis
kaselerine paylastirip sicak servis yapin.
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