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DOSEMELI PILAV (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

Bilhassa duginlerde ve senliklerde dagitilan etli kazan pilavi, urfa gevresinde dteki kultirleri de etkilemis ve
onlarin toplu yemeklerinde de kullanilir olmustur. Etli kazan pilavi, blylk kazanlarda yapilir. Her bir kazan,
ortalama 100 kigiye birer dolu tabak pilav yetecek buyukliiktedir. Kazanlarin igine tuzlu su konur, odun ateginde
kaynatilir. Onceden temizlenen piringler, yaglica ve irice kug bagi olarak kavrulmus etle birlikte kazana konur.
Icine bolca kuyruk yagi konur. Etli pilav pisip kivamina gelince, atesten indirilen kazanlar servis yapilacak yere
g6turdlir ve sicak olarak dagitilir. Pilavin iyi olmasinin 6lgtsU, et tadinin pilava iyice islemesi ve koyu renkili
lokum buyUkligunde yumusak etlerin pilav tabaklarinin i¢inde bolca bulunmasidir.
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