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DOS CORBASI

Kullanilacak malzeme (6 kisilik): Koyun etinin dog tarafindan 1 kg 'lik bir parga, 300 gr i¢ bezelye, 1 sap kereviz,
1 bas sogan, 1/2 kilo havug, 1 ¢orba kasigi mUrgarin, 2 gorba kasidi zeytinyagi, yeteri kadar tuz ve karabiber
(veya kirmizibiber).

Yapiligi: Butiin sebzeler kii¢ik pargalar halinde dogranir. Sonra da iki kisma ayrilir. Bir kismi margarin ve
zeytinyagiyla birlikte kusaneye konulup bir siire karistirilarak sote edilir. Sonra bunlann Ustline ki¢ik kiguk
dogranmig dos konur. Bir slre orta ateste karistirarak kavrulur. Etlerin her tarafi kizarinca 1-2 dakika kaynatilir.
Sonra sebze ve etlerin Ustinl 6rtecek kadar su konur, tuzu ve biberi serpilip tencerenin agdzi kapatilir. Et en
azindan birbuguk saat kaynatilir. Bu sire i¢inde gerektikge sicak su eklenir (et pistiginde tencerede 7 bardak su
bulunmali). Diger tarafta sebzelerin kalan kismi tuzlu kaynar suda iyice pisinceye kadar haglanir. Sonra suyu
sUzulir ve sicak bir yere kaldirlir. Etin pisince kusaneden c¢ikarilip bir glve alinir istind bir kenarda duman
haslanmis sebzeler eklenir. Kusanede etle birlikte pismis sebzeler ezilerek ince delikli siizgegten gegirilir.
Sizulmas ¢orba glivece bosaltilir ve orta atese konur. Gorba kaynamaya baglarken bir-iki defa karistirdiktan
sonra guveg atesten indirilir ve corba hemen alti k&seye boélinip sicak sicak servis yapllir.
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