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DORTYOL PUDING

https://www.droetker.com.tr

Taban:

25 g margarin

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1,5 su bardagi 6gutilmas findik

0,5 gay bardagdi sit

12 adet sade petit beurre bisklvi (6gutilmis)
Puding:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding

3 su bardagi sit

25 g margarin

2 paket yulafl biskivi (310 g - 6gutilmis)
1 su barda@i 6gutiimus ceviz

1,5 su bardagi yulaf ezmesi

1 cay bardagi kiip seklinde dogranmig kuru kayisi
Sislemek icin:

100 g bitter ¢ikolata

1 paket Dr. Oetker Stsleme Glaziri

1 yemek kasigi 6guttimis findik

2 - 3 yemek kasigi 6gatiimus Antep fistigi
Kalip:

Dikddrtgen kalip (15x25 cm)

Margarin ve pudra sekeri bir kaba alin, kisik ateste eriyinceye kadar kangtirin. Ogattimis findiklari ekleyip hafif
pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine yarim cay bardag siitii ilave edip ocaktan alin. Ogitilmiis biskivileri
ekleyip karistirin ve kalibin tabanina yayin.

3 su bardagi sGtu bir tencereye bosaltin ve Uzerine puding posetini ilave edin. Orta ateste surekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca margarini ekleyip ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam
edin. Ocaktan alip arada karistirarak 20 dakika bekletin.

Soguyan pudinge yulafli bisklvi, ceviz, yulaf ezmesi ve kayisilari ekleyip kasik ile karigtirin. Kaliptaki biskGvili
karisimin Gzerine yayin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Gikolatayr benmari yontemi ile eritin ve tatlinin Gzerini kaplayacak sekilde yayin. Gikolata donunca slsleme
kalemi ile dértyol gizin. Ogutiilmis findik ve antepfistigi ile kaldinm ve gimleri olusturun. Arzuya gére trafik
lambasi ve trafik isaretleri ile stsleyebilirsiniz. Dilimleyerek servis yapin.
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