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DORT YAPRAKLI YONCA COREGI

600 gr un

3 kaglk sivi yag

2 tath kasig tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
1 yemek kagigi aktif kuru maya
1 su bardag ik sit

1 tath kasidi seker

1 yumurta

10 dilim Salam

1 adet Yumurta sarisi

1 kaslk susam

Derin bir kaba, 3 su bardagi un, tuz, kabartma tozu birlikte elenir. icine ay cicek yagi ve yumurta eklenir. Ayri bir
kaba ilik sit, bir tatl kasidi silme seker ve maya konularak 5 dk kabarmasi beklenir. Un karisimina ilave edilerek
tm malzeme harmanlanir. Kalan un yavas yavag karigsima yedirilir. Ele yapismayan bir hamur kivami elde
edene kadar yogrulur ve gerekirse un ilave edilir. llik bir ortamda hamur iki katina ¢ikana kadar 1 saat
mayalanmasi i¢in bekletilir.

Mayalanan hamur 1,5 cm inceligine agilir ve yuvarlak bir kalip ile kesilir. Salamlar da ayni kalip ile kesilir. Daha
sonra bir yuvarlak hamurun Gzerine salam konur ve en Uste yine hamur konularak sandvi¢ olusturulur. Yuvarlak
formdaki hamura ortasinda ufacik bir dair seklinde bogluk kalacak sekilde bigakla sekiz gerit kesilir. Kesilen bu
seritler ice dogru kivrilir ve sana yagi ile yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Uzerine yumurta sir(lir. Ortalarina
susam serpilerek 180 C[?lde kizarana kadar pigirilir.

Fotograf "halit ikbal" tarafindan génderildi. 21.04.2017

© lezzetler.com tarif no:124544 « adi:Dért Yaprakl Yonca Goéregi « génderen:tavuz kusu « indirme tarihi:01.05.2025 - 13:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dort-yaprakli-yonca-coregi-vt91686
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/dort-yaprakli-yonca-coregi-124544.jpg
http://www.tcpdf.org

