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DORT PEYNIRLI TART

Malzemeler

Tart hamuru icin malzemeler:

1 %2 su bardagi un

1 adet yumurta

125 gr eritilmis margarin

2 corba kagsiJi ince kiyllmis dereotu
Peynirli harg igin:

1 su bardag st

3 adet yumurta

400 gr rendelenmis peynir - (gravyer, taze kagar, dil, otlu peynir karigimi)
tuz

karabiber

Y2 cay kasig muskat

Sus icin:

¢corekotu

susam

Yapiligi

Firnni 180 dereceye getirin.

Unu eleyin, yumurta, tuz, margarin ve dereotunu Arzum Farina Mikserin hamur yodurucu ayaklari ile karigtirarak
hamur haline getirin.

Yuvarlak tart kalibinizi yagladiktan sonra hafif unlayin. Hamurunuzu kaliba déseyin.

Rendelenmis peynir karigimini hamurun tstiine serpin.

Bir kabin i¢erisinde 3 yumurta, tuz, karabiber, muskat ve sutl iyice ¢irpin. Peynirlerin Gstline dokun.

Tarti bu sekilde 4 -5 saat buzdolabinda bekletin.

Pisireceginiz zaman en Uste ¢brek otu ve susam serpin. Isitidiniz firnda 1 saat pigirin.
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