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DORT PEYNIRLI PIZZA

https://acunn.com

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay bardagi sit

1,5 cay kasigi instant maya

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

2 yemek kagigi sivi yag

Uzeri icin:

200 gr beyaz peynir

400 gr kasar peyniri rendelenmis
250 gr mozarella peyniri

50 gram rokofort ya da kiflG peynir
5 adet zeytin

Acmak igin:

Misir unu

ilk olarak bir bardaga mayayi dékelim lizerine malzemelerin igindeki miktardan bir fincan kadar sicak su
dokelim.

Bir kaba unumuzu ddkip ortasini agalim.

Sekeri ve tuzunu ddkip erimis mayamizi da Uzerine dokelim.

Yagini da ilave edelim iittigimiz sitd de ddkip yogurmaya baglayalim.

Yavasg yavas Ilik suyu ekleyerek yumusgak bir hamur yoguralim.

Uzerini kapatip ister battaniye ye sarin isterseniz de firini biraz i1sitip i¢ine koyabilirsiniz ben dyle yapiyorum daha
¢abuk mayalaniyor.

Hamurumuz mayalandiktan sonra iki par¢aya ayirip elimizle yuvarladiktan sonra unladigimiz tepsiye koyup
Uzerini Ortlp biraz da dyle mayalanmasi i¢in tepsiyi firinin icine koyalim. 10 dk yeterli olur.

Tepsiyi firindan ¢ikarip hamurumuzun bir tanesini alip tezgaha koyalim.

Misir unu ile elimizle bastirarak agalim, biraz agtiktan sonra yagh kagit koydugumuz firin tepsisine alip
kenarlarina bastirarak her tarafini glizelce agalim elimizle agmak 6nemli.

llk olarak beyaz peynirimizi serpiyoruz beyaz peynir dedigim bohcalara kullanilan tuzlu peynir krem gibi
olanlardan degil.

Beyaz peynirin Uzerine kasar peynirini serpiyoruz.

Onun tzerine dilimledigimiz mozarella peynirinden siralayip ara ara kufli peynir serpistiriyoruz en son olarak
dilimledigimiz zeytinlerini de koyalim.

215 dereceli isittigimiz firnin en altina yani tabanina tepsimizi koyalim.

Pismeye baslayinca hamurun altina bakiyoruz kizarmasi lazim Uzeri zaten firinin sicagi ile kizarmis olacaktir her
tarafinin kizarmasi icin tepsiyi gevire gevire pisirebilirsiniz.

Pizza firnda piserken baska bir tepsiye diger hamuru ayni sekilde yapabilirsiniz hemen.

Finndan ¢ikardigimiz pizzayi biraz soguduktan sonra yiyebilirsiniz.
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