B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

4 PEYNIRLI PizzA

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi kuru maya ya da 1 paket instant maya
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi bal

Sosu icin:

3 adet domates

1 tath kasidi domates salgasi
1 dis sarimsak

1 tath kasidi aci sos

1 tath kagigi kekik

Uzeri icin:

150 gram mozzarella

100 gram rokfor

80 gram toz parmesan

100 gram tulum peyniri

Iik suya mayay!i ve bali ekleyip biraz karigtirin ve mayanin canlanmasi icin bekleyin.

Unu ve tuzu derin bir kasede karigtirin.

Mayali suyu ve zeytinyadini da una ekleyip ortadan disa dogru karigtirarak yogurun.

PUrtzsiz bir kivam alan hamuru streg filmle sararak en az yarm saat mayalandirin.

Sosu igin domatesleri ve sarimsagi robottan gegirin.

Biraz zeytinya@ ilavesiyle tencereye aldidiniz domates rendesini kisik ateste 5 dakika kadar pisirin.
Ardindan salga, aci sos, kekik ve gerekirse ¢ok az su ekleyip bir tagim kaynatin ve ocaktan alin.
Hazirladiginiz hamuru diledidiniz pizza boyu ve taban kalinligina gore 2 ila 4 bezeye ayirin.
Hamurlari iyice unladiginiz tezgahta elinizle ¢ekistirerek agin.

Hamurlar pisime kagidi serdiginiz firin tepsisine yerlestirin. (Varsa firin tagi da kullanabilirsiniz.)
Domates sosunu hamurlarin tGzerine yayin.

Mozzarella?yi rendeleyip hamurlarin Gzerine dagitin.

Diger peynirleri de ufalayarak pizzalarin Gzerine serpigtirin.

Finni 250 dereceye ayarlayip isittiktan sonra pizzalari firina verin.

Peynirler eriyip kizarmaya bagladiginda pizzalari firndan alin.

Birkag¢ dakika dinlendirdiginiz pizzay sogumadan servis edin.
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