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DORT MEVSIM SEBZE CORBASI

Havug 3 adet

Kapya biber 2 adet

Kuru sogan 1 adet

Patates 4 adet

Kereviz sapi 2 adet

Tavuk Suyu 5 su bardag
Zeytinyagi 4 yemek kagsigi
Karabiber 1 ¢ay kagigi

Tuz 1 tath kagig

Dereotu 4-5 dal (istege bagh)

Patates ve havuglari kiip kiip dograyarak ici su dolu ayri ayri kaselere koyun.

Sogan, kereviz sapi ve kapya biberleri kiip kiip kesin.

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’yi Sote 180 °C moduna alarak zeytinyagdini haznede isitin.

Sirayla 6nce slizdiigiiniz havug ve patatesi soteleyin. Ardindan sodan, kapya biber ve kereviz sapini ekleyerek
sotelemeye devam edin. Soteleme isleminden sonra tavuk suyunu ve baharatlari ilave edip kapagini kapatin.
ExpertChef Gok Amagli Pisirici’yi DUd(kl( Baklagiller moduna alin ve malzemeleri 10 dakika pisirin. Pigirme
isleminin sonunda ExpertChef ‘in sogumasini bekleyin. Daha sonra basincini tahliye edip kapagini agin.

Kapak agildiktan sonra 5 dakika dinlendirin. Corbanizi Gizerine dogranmis dereotu serperek servis edebilirsiniz.

Not: Sote modunda kapak ag¢ik kullaniimaldir.
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