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DORT MEVSIM SEBZE CORBASI

Halig Universitesi

Sogan 1 adet

Karnabahar 1 adet

Havug 1 adet, Brokoli %2 adet
Enginar 1 adet

Kugskonmaz 1 adet

Patates 1 adet, Kabak 1 adet
Semizotu Y2 adet

Pirasa 1 adet, Tereyagi 20 gr
Tuz 1 tath kasig

Karabiber 1 ¢ay kagigi

Malzemelerimizi glizelce yikiyoruz. Yikanilan malzemelerimizi iri pargalar halinde dogruyoruz.

Dogradigimiz malzemeleri sicak tenceremizde giizelce kavuruyoruz.

Kavrulan malzemelerimize Ustiine ¢ikacak kadar sicak su ilave ediyoruz. Ortalama 7-8 dakika hasladigimiz
malzemelerimizi blenderden gegiriyoruz.

Sonra ocagimiza geri alip alti kisik bir sekilde kaynamasini bekliyoruz.

Bu esnada baharatlarimizi igerisine ekliyoruz.

En son agamada ¢orbanin altini kapatmaya yakin tereyagimizi ekleyip karistirdiktan sonra altini kapatiyoruz.
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