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DORT MEVSIM PILAVI

Malzemeler

3 bardak piring
150 gr. siviyag

1 demet ispanak
3 adet domates
1 fiske safran
100 gr. badem
100 gr. haslanmis bezelye
kustzOmU

3 bardak su

tuz

karabiber

Yapiligi

Piring 4'e bolundr. _

Birinci kisim diiz beyaz pilav pisirilir. Hafif tavada ¢evrilen kug Gz0mu i¢ine katilir. Ikinci kisim piring kiyllmis,
haglanmig 1spanaklarin suyu ile demlenir. Bezelyeler igine atilir.

Ucglnci kisim piring rendelenmis domatesler ile kavrularak pisirilir. Dérdinci kisim piring suyunun igine safran
katilarak san renkte pisirilir. Pigirilen pilaviar kek kalibina ayri ayr yerlestirilir. Servis yapilacadi zaman biyuk
servis tabagina ters gevrilerek sofraya getirilir. Sari, beyaz, kirmizi, yesil renklerin olustugu ¢ok guizel bir
g6rinim sergiler.
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