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DÖRT MEVSİM KOL BÖREĞİ

https://www.sabah.com.tr

1 adet yufka
1 adet kabak
1 adet havuç
1 adet kırmızı biber
1 adet sivri biber
2 çorba kaşığı sıvıyağ
2 adet yumurta
1 su bardağı süt
3 dal maydanoz
100 gram tereyağı

Harç için kabak, havuç, kırmızı biber ve sivri biberi temizleyip, dilediğiniz şekilde dilimleyin. Tuz ve karabiber
ekleyip, sıvı yağda hafif soteleyin. Ocaktan almaya yakın kıyılmış maydanoz ekleyin. Yufkayı düz bir zemine
yayın. Ortasına harcı yerleştirin. Ayrı bir yerde yumurta ve sütü iyice çırpıp, yufkanın ve harcın üzerine gezdirin.
Rulo şeklinde sarıp, üzerine eritilmiş tereyağı sürün. Önceden ısıtılmış 150 derece fırında 30-35 dakika pişirin.
Dilimleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:159013 • adı:Dört Mevsim Kol Böreği • gönderen:Somuncu • indirme tarihi:17.04.2024 - 00:52

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dort-mevsim-kol-boregi-vt113113
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/dort-mevsim-kol-boregi-159013.jpg
http://www.tcpdf.org

