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DORT KEK

6 adet yumurta

2 su bardagi pudra sekeri
1 su baag aycicek yagdi

1 su bardag yogdurt

1 su bardag st

2 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
2,5 su bardagu un

1 adet iri havug

1 corba kasigi kakao
Yarim su bardag kuru Gzim
Yarim su bardag@ findik

Yumurtalar karistirma ¢anagina kirilir. Uzerine pudra sekeri eklenir ve mikserle 3-4 dakika cirpilir. Siit, yogurt ve
siviyag eklenir, kisa slre dada ¢irpilir. Elenmis un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Kagikla kisa sire
kanistirilir. Elde edilen kek hamuru 4 ayri kaba konur. llk hamura ince rendelenmis havug, ikinci hamura kakao,
Ugtincl hamura ince ¢ekilmis findik ve dordiinct hamura kuru Gzim eklenir. Hepsi ayri ayri kanstirlir. 4 adet
kicUk kek kalibi yaglanir. Hazirlanan kek harglar dokdlur. Bir tepsiye konur. 160 derece firina verilir. Yaklasik
45 dakika pisirilir. Servis tabaklarina ters ¢evrilir.
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