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DORT KAT ACMA BOREK

1 su bardagi su

2 corba kasiJ! siviyag
1 adet yumurta aki

1 tath kasidi tuz
Alabildig kadar un
ici icin:

3 dilim beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Yaglamak igin:

Yarim paket margarin
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Su, siviyag ve yumurta aki karistirma kabina alinir. Uzerine tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Hamur 4 esit parcaya ayrilir. Her parca yuvarlak firin tepsisi kadar
acilr. ilk yufka yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Uzerine erimis margarin gezdirilir. ikinci agilan yufka yerlestirlir.
Biraz yag gezdirilir ve peynirli i¢ serpilir. Uzerine ticlincii yufka yerlestirilir ve margarin siiriilir. Son yufka da
yerlestirilir. Kalan yagla yumurta karistirilir. Son kata siriiliir. Bérek kare seklinde kesilir. Onceden isitilimig 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.

Not: Acilan yufkalar kalin oldugu igin normal bérek buyUkltigiinde olur.
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