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DORAK ASI (ALASEHIR MANISA)

Hatice Bostan

1 kg kirmizibiber

1 bag nane

1 kg sogan

3 adet biyik boy domates
Biraz zeytinyag

Yarim yemek kasigi salca
Tuz

Istege gdére pul biber

Tencerenin altina soganlar dorde kesilerek konulur.

Uzerine ¢ekirdekleri ¢ikarilarak tice bdlinmus biberler eklenir.

Nane, dogranmis domates, tuz, yag ve salga eklenir. Kapagi kapatilip pismeye birakilir. Pigtikten sonra Gizerine
yogurtla servis edilebilir. Arzuya gore pul biber de eklenebilir.

Not: Dorak Asl, Ege Bdlgesi'nde 6zellikle Alagehir’in yéresel yemeklerindendir. Tarhana ¢orbasinin ham
maddelerinden yapllir.
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