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DORAK ASI (MANISA)

MillT Egitim Bakanhg

Yarim kilo kirmizibiber

Yarim kilo domates

6 adet orta boy sogan

Bir tutam tarhana otu,

1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardag yogdurt

Soganlar soyulur, dérde ballinr.

Kirmizibiberler iri pargalar halinde dogranir.

Domatesler dérde bolindr.

Tencerenin dibine dnce sodanlar konulur, sonra biber sonra da domatesler dizilir.
Ortasina tarhana otu, tuz konur.

Yarim ¢ay bardagi su ile iyice kaynatilir.

Sebzeler pigince tabaga alinir.

Nohut ve yogurt ile stslenip servis edilir.
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