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DORDURMALI YUFKALI SARMA KADAYIF

Malzemeler:

200 gr. margarin

2 adet yufka

250 gr. tel kadayif

Ceviz, findik ve fistik ici

Serbeti igin;

4 su bardag seker

3 su bardagi su Limon 1/4 dilim

Hazirlanisi:

ilk dnce serbet hazirlanir. Bunun igin seker ve su bir tencere iginde kaynatilir. Kaynadiktan sonra tencereye
limon suyu ilave edilir ve sogumaya birakilir. Kadayifi bir tepsiye alip daha sonra elinizle kadayfi ince ince
parcalar,haline getirin. Uzerine 200 gr.llk margarin ekleyin ve iyice yo-gurun. Yufkanin 1 adetini diiz bir zemine
aldiktan sonra Uizerine kadayifin yarisini yayin. Dévilmas ceviz, findik ve fistik igini ekleyin. Yufkayi rulo
margarini de kliglk parcalar halinde dograyip kadayiflarin Gizerine koyun. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda
kizarmaya birakin. Kadayiflar pisince tzerine sogumaya birakilan serbeti yavasca gezdirin. Kadayiflar serbeti
iyice cektikten sonra servis tabaginin yanina koyacaginiz dondurma ile Dondurmali Yufkali Sarma Kadayifiniz
servise hazir hale gelecektir.
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