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DORAYAK]

www.asyagurme.com

2 Adet Yumurta, Oda sicakhiginda

100 Gram Kek Un

2 Tath Kagigi Karbonat

50 Gram Toz Seker

1 Yemek Kagigi Bal

2 Tath Kasigi Su

4 Yemek Kasigi Tatl Kirmizi Fasulye Ezmesi (Anko) veya Gikolatall Findik Ezmesi
Aycicek Yagi

Genis bir kasede yumurtalari ¢irpin. Ardindan sekeri ilave edip, girpmayi stirdlriin. Son olarak bali ilave edin.
Tdm malzemeleri iyice karigsana dek ¢irpin.

Elekten gecirilmis kek un ve karbonat karigimini, hazirladiginiz yumurtal karigima ilave edin. Fazla
karistirmadan hizlica tim malzemeleri birbirine yedirin. Ardindan 2 tath kasigi suyu ilave edin ve koyu kivamli
guzel bir karisim elde edene dek birkag kez ¢irpin.

Hazirladiiniz karigimin tzerini streg film ile kapatip, yaklasik 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Genis bir tavay hafifce yaglayip kisik ateste isitin. )
Hazirladiginiz hamur karigimindan 2 yemek kasigi kadar alip, 1sinan tavanin merkezine dogru dékin. Ust
yUzeyinde ku¢Uk kabarciklar olugmaya baslayinca bir spatula yardimiyla diger tarafini gevirin ve yaklagik 1
dakika daha pisirip, ocaktan alin. Hamur karigimi bitene dek ayni iglemi tekrarlayin.

Hazirladi§iniz pancakeleri agzi kapal bir saklama kabinda veya Uzerini streg film ile kapatip, bir kenarda
bekletin. Dorayakileri hazirlamak igin 1 adet pancake&apos;i mutfak tezgahina alin. Ortasina 1 yemek kasigi
kadar tath kirmizi fasulye ezmesini siriin ve bir pancake daha alip, tost yapar gibi Uzerini kapatin. Hazirladiginiz
dorayakileri streg filme sarip, tiketene kadar buzdolabinda saklayin.
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