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DONUT YAPIMININ PUF NOKTALARI
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Finnda veya kizgin yagda. Her iki pisirme seklinde de hamur mayalanir, hamur kesilir. Firinda olacaksa kaliplara
yerlestirilir ve pisirilir. Yagda pisirecekseniz termal bir termometreye ihtiya¢ duyacaksiniz. Ginkd Yagr 190
dereceye kadar isitip bu isida sabit tutmalisiniz. Frit6zlniz varsa iginiz daha kolay olacakitir.

Hamur, ne cok yumusak, cok sert olmali. Bizim tabirimizle, kulak memesi kivaminda olmali. Kullanilacak
malzemeler oda Isisinda olmal.

Donut kesmek igin 6zel kaliplar mevcut. Eger donut kalibiniz yoksa su bardagi ile kesebilirsiniz. Ortasindaki
deligi ise sise kapag: ile acabilirsiniz.

Donutlar birgok malzeme ile ssleyebilirsiniz. En basit haliyle seker ve targini karistirip kizarttiktan sonra bu
karigima bulayip tiketebilirsiniz. Gikolata eritip gida boyalari ile farkl renkler yakalayabilirsiniz. Pudra sekeri ve
suyu karigtirp basit bir glazing yapabilirsiniz. Beyaz ¢ikolata eritebilirsiniz. Ustliini sislemek icin ¢ikolata
parcaciklar kullanabilirsiniz.
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