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DONUT

5 gram yas maya

5 ¢orba kasigi seker

2 yumurta

1 tath kasidi tuz

2.5 su bardagi un

1.5 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi mahlep
200 gram bitter ¢ikolata
2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 limon suyu

Kizartmak igin sivi yag

Derin bir kabin iginde ilik siitli ve mayayi karistirin. Uzerine un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Uzerine seker, yumurta, tereyadi, mahlep, kalan unu ekleyip birlikte yogurmaya bagslayin. Yumusak mayali bir
hamur hazirlayip 35 dakika Gzeri kapali olarak kabarmasi i¢in bekleyin. Hamur kabarinca simit seklinde tepsiye
dizin. Tepside 15 dakika daha kabarmasi icin bekleyin. 200 derecedeki firnda 30 dakika pismeye birakin.
CGikinca Uzerine eritilmig ¢ikolata surtp renkli sekerlerle stisleyin. Limonlu pudra sekerli sos yapip Uzerine
sUrebilirsiniz. Servis tabagina alip ¢ayin yaninda ikram edin.
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