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DONUT

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

1 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya(l7 gr.)
1 1/4 su bardag ilik sit (250 gr.)

4 corba kasig pudra sekeri (80 gr.)
1/4 paket margarin (60 gr.)

1 cay kasigi tuz (3 gr.)

3 adet yumurta _
UST SUSLEME MALZEMELERI

1 yumurta beyazi

2 ¢ay bardagi pudra sekeri (140 gr)
10 damla limon suyu

1 cay kasigi vanilya (3 gr.)

1/2 su bardagi file badem

Onceden hazirladiginiz hamuru 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra katlayarak hafifce yogurun.
Sonra bu hamurdan yumurta buyUkligunde parcalar koparip yuvarlayin, Ustlerine bastirarak yayin. Bu
hamurlann ortasini tahta kasikla oyup ¢ikanin ve ylzuk seklini alan pargalar parmaginizla yuvarlayarak halka
halini almasini saklayin. Unlanmis bir bez tizerinde 1lik bir yerde 20-25 dakika mayalanmay: birakin. Daha sonra
kizdinlmis gicek yaginda alti ve Ustl pembelesinceye kadar kizartin ve sogumaya birakin. Soguyunca donatlari
hazirlanigi agagida anlatilan karigima baurin ve flle bademle sisleyin.

Ust Stsleme Kansiminin Yapiligi: Yumurta akini bir kabin i¢inde iyice ¢irpin, elenmis pudra sekerini yavas yavas
ilave edin, limon suyu ve vanilyanin katilmasiyla karigimi istediginiz kivama getirin. Karigim yumusgaksa seker,
sertse limon suyu ilave ederek kivami yakalayin. Istenirse donatlarin Gzerine kayisi marmelati veya gukulata
sUrerek sUslemek de mimkindur.
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