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DONUT

2 yumurta

2 cay bardagi st

3 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 ¢orba kasigi kuru maya

2 ¢orba bardagi pudra sekeri
3 corba kagi@ eritilmis tereyagi
2 corba kagiJi nisasta

Sosu icin:

100 gram erimis ¢ikolata

2 ¢orba kagsiJi nisasta

4 corba kasigi su

1 cay bardagi cilek

2 cay bardagi frambogaz

1 cay bardagi bégurtlen

1 cay bardadi seker

1 tutam targin.

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Derin bir kabin icinde yumurtalari ve sekeri girpin. Uzerine siitli ve eritilmig tereyadini ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Unu, kabartma tozunu, kuru maya ve vanilyay eleyip karistirin ve yumurtali karisimin igine ekleyip
¢irpmaya devam edin. Bu harci 30 dakika bir kenarda dinlendirin. Bu arada tavada tim kirmizi meyveleri kendi
suyunda kaynamaya birakin. Uzerine sekeri de ekleyip karistirin. Suyunu sos kivamina getirmek icin de
nisastayi suyla acip bu karigimin i¢ine dékiin ve hemen karigtirin. Koyulastigini géreceksiniz. Ocaktan alip bir
kenarda sogumaya birakin. Gig kremanin i¢ine pudra sekeri dékip karistirin. Erimis ¢ikolatay! da yumusgak ve
sicak olarak bekletin. Kabaran hamurdan elinizle sekiller verip kizgin yagda iki yizinG de 5 dakika pisirin. Daha
sonra ister gikolataya isterseniz de diger soslara bulayip servis tabadina siralayin, sosla beraber servis yapin.
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