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DONUT

250 mi kayisi receli

200 gram toz seker

Kizartmak igin:

Siviyag

Hamur malazmesi:

600 gram elenmig un

Yeterince tuz (2 ¢ay kasigi kadar)
100 gram seker (Yaklasik 3/5 su bardag)
100 gram margarin

25 gram yas maya

2 adet yumurta

200 ml sut (1 bardaktan biraz az)

Unu, tuz ve sekeri genis bir kaba eleyin. Mayayi sicak sekerli suda eritin. 10 dakika kabarmasini bekleyin. Kuru
malzemelere margarini, yumurtalari, st ve mayay ekleyin. Tim malzemeler karisana dek yogu-run. Hamuru
un serpilmig bir zemine alin. Elastik ve yumusgak bir hale gelene dek yogurun. Eger hamur fazla yapigiyorsa un
ekleyin. Uzerini plastik folyoyla kaplayin. Serin bir yerde 6-8 saat bekletin.

Hamuru 18 esit blyUklikte pargaya ayirin. Pargalari elinizle yuvarlayin. Her pargayi, yagh kagitla kaplanmig bir
firin tepsisine araliklarla dizin. Uzerine seffaf folyo 6rtlp, ilik bir yerde iki kal blyuklige gelene kadar
kabarmasini bekleyin. Sivi yagi orta ateste uygun sicakliya getirin. Hamurlar bir kere déndirerek altin sarisi
renk alana dek pisirin. Sekeri bir firin tepsisine serpin. Kizarmis donarlari sekere bulayin. Kayisi regelini bir ¢cay
kasid yardimiyla hamurun ortasina doldurun. llik ilik servis yapin.
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