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DONUT

500 grun

% paket Igim Sef Krema
100 ml Igim st

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

2 dolu ¢orba kasigi

2 yumurta

Kizartma Igin;

Aygicek yagi

Sosu igin;

1 paket Icim Sef Krema
200 gr bitter ¢ikolata

2 dolu ¢orba kasidi pudra sekeri

100 ml sttt kiiguik bir tencerede serge parmaginizi sokunca sicak hissedecek ama yakmayacak hale gelene
dek isitin. Bu sicaklik mayalama sicakhdi. Igine 2 dolu gorba kasigdi toz sekeri ve 1 paket instant mayayi ekleyin.
S0tu bir kenarda mayalar iyice uyanana kadar bekletin.

Ayakli miksere 500 gr un ve 1 tath kagig tuz koyun.

2 yumurtayi igine kirin, 3/4 paket, 150 ml Igim Sef Kremayi ekleyin.

Mayali st karigimini da ekleyip, hamur iyice bitlnlesip pUrtizsiiz hale gelinceye kadar hamur yogurma ucuyla
mikserde yogurun.

Hamuru unlanmig bir kaseye alip Uzerini nemli bir bezle 6rtiin ve 1 saat bekletin.

1 saatin sonunda hamuru unlanmig tezgaha alin ve merdane ile yaklasik 1 cm kalinliginda agin.

Kelepce kurabiye kalibiyla veya kavanozla hamurdan blyUk yuvarlaklar ¢ikarin. 3 litrelik su kapagiyla da
iclerindeki kiigUk yuvarlaklari kesin

Kalan hamuru tekrar agip ayni sekilde devam edin ve ardindan hepsini unlanmig tepsiye alip Uzerini streg filmle
Ortiin ve 1 saat daha bekletin.

1 kutu Icim Sef Kremayi kii¢Uk bir tencerede i1sitin. Kenarlarindan kaynamaya baslayinca altini kapatin ve igine
200 gr bitter cikolata ekleyip gikolata eriyene kadar karigtirin.

Bir kasede 2 ¢orba kasigi Igim Sef Kremayi, 2 dolu gorba kasidi pudra sekerine ekleyin. Pudra sekeri iyice
eriyene kadar karistirin.

Donutlar mayalaninca, genis bir tencereye aycicek yagdi dokip isitin.

Yag kizinca, donutlarin her iki tarafini 30’ar saniye, altin sarisi-kahverengi bir renk alana dek kizartin.

Once pegeteye koyup fazla yagini alin. Ardindan telin (zerinde sogutun.

Soguduktan sonra donutlari dnce ganaj sosa batirin. Uzerlerine pudra sekerli sostan da cgizgiler halinde ince
ince dokuln.

Ortas! delik olmayanlar icinse eczaneden bilyiik boy siringa alip sosu iglerine sikabilirsiniz. Uzerini de soslayip
file antepfistiyi koyunca nefis donutlariniz emrinize amade.
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