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Hamuru icin:

2 su bardagi un

1/2 su bardag toz seker

2 cay kasigi kabartma tozu

1/4 cay kasig tuz

1/2 su bardagi st

2 yemek kasi@ eritilmis tereyagi veya sivi yag
1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya 6zutl

Kizartma igin bitkisel yag

Uzeri igin:

Pudra sekeri, damla cikolata, stislemeler
Cikolata sosu

Bir karistirma kabinda un, toz seker, kabartma tozu ve tuzu karistirin.

Ayri bir kapta sit, eritilmis tereyagdi veya sivi yagd, yumurta ve vanilya 6zatini ¢irpin.

Kuru malzemelerin Gzerine sivi karigimi ekleyin ve spatula veya tahta kasik yardimiyla karigtirm. Hamurun
purlzsuz olmasini saglayin, ancak fazla karigstirmaktan kaginin.

Hamuru 1 saat boyunca buzdolabinda dinlendirin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve unlanmig bir zeminde yaklasik 1 cm kaliniginda agin. Yuvarlak donut sekilleri
kesin. igini daha kig¢Uk bir daire yardimi ile keserek ki¢ik kisimlari ¢ikarin.

Bir tencerede yagi isitin. Yagin sicakhgini kontrol etmek i¢in biraz hamur birakin, eger hemen yikseliyorsa
yaginiz hazir demektir.

Donutlar kizartin, her iki tarafini da altin rengine gelene kadar yaklasik 2-3 dakika pisirin. Kizartiimis donutlari
kagit havlu serili bir tabagda alin ve yagini stizin.

Soguyan donutlari pudra sekeri serpin veya istege bagl olarak ¢ikolata sosu veya regel ile sisleyin.
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