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DONUT

Danilo Zanna

300 gram st

60 gram su

5 gram kuru maya
700 gram un

90 gram tereyagd
80 gram seker

2 yumurta

Bir tutam tuz
Donut sosu:

100 gram pudra sekeri
20 gram tereyagi
Sicak su

Donut tarifi igin énce siit, su ve kuru mayayi birkag dakika karigtirin. ilk basta malzemelerin yarisini ekleyin
karistirin. Ardindan diger yarisini ekleyin karigtirin.

Un ve sekerin yarisini ekleyin ve karistirin. Ardindan kalan unu ve tereyagdini ekleyin.

Ele fazla yapigmayan bir hamur olmasi gerekiyor. 2 saat mayalanmasi gerekiyor. Donut hamuru mayalanirken
sosunu hazirlayin.

Pudra sekeri ve eritilmis tereyagini karigtirin. Biraz da kivama goére sicak su ekleyin. Tam 8l¢i vermek dogru
degildir, cinku kivama gore degisebilir.

Suyu kontrolli ekleyin. Ne sivi ne kati olmali. Sos kivaminda olmali.

Hamur mayalandiktan sonra ufak ufak yagl kagit kareleri hazirlayin.

Hamuru kabindan ¢ikarin. Altina biraz un sepin ve merdaneyle agin. BliyUk bir kaseyle yuvarlak kesin. Sonra
yuvarlaklarin ortasini kapakla kesin. Yani simit gibi sekil cikmasi gerekiyor.

Kestiginiz yuvarlaklari yagl kagit Gzerine alin. Yarim saat mayalandirin.

Kizgin yagda kizartin. Firin teli Gzerine alin.

Yaptiginiz donutlarin bir ylizini donut sosuna batirin. Tele dizin ve kurumasini bekleyin. Donut tarifi hazir.
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