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DONUT

Hamuru igin:

1 cay bardagdi sicaga yakin ilik sit
2 yemek kasigi toz seker

1 paket instant kuru maya

Yarim ¢ay bardagi ilik su

2 yemek kagsidi sivi yag

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 adet yumurta

2,5-3 su bardag kadar un

Uzeri Igin:

80 gr (1 paket) eritilmis ¢ikolata
Renkli pasta slisleri ya da beyaz cikolata, Hindistan cevizi vs.
Kizartmak Igin:

Siviyag

Oncelikle hamuru igin siitil ocaga alip, sicaga yakin olacak sekilde isitin.
Uzerine maya ve sekeri ekleyin.
Karigtirip Gzerini bir kapla kapatin ve 5-6 dakika kadar bekletin.

Uzerine sivi yag, tuz, su, yumurta ve yavas yavas un ekleyerek, ele yapismayan bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz biyutkliginde parcalar kopartip, yuvarlayin.

Yagli kagit serili bir tepsiye araliklarla dizin.

Uzerine temiz bir havlu &rtlp, sicak bir ortamda mayalanmaya birakin.
Yarim saat kadar mayalandiktan sonra, ortalarini yuvarlak bir aparatla kesin.
Hazirladi§iniz donut hamurlari, kizgin yagda arkali 6nld kizartin.

Kizarttiginiz hamurlari, kagit havlu serili bir tabaga alin.

Sosu igin gikolatayl benmari usuli eritin.

Ilyan donutlarin tGzerini gikolataya batirip, istediginiz sekilde susleyin.
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