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DONUT

Hamuru igin:

4,5 su bardagindan biraz fazla (600 gram) un

2 adet yumurta

1,5 su bardagindan biraz az (260 mililitre) Ik stt

100 gram oda sicakliginda yumusak tereyagi ya da margarin
2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 paket kuru toz maya

1 paket vanilya

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri icin:

Toz seker

Arzunuza bag olarak sececeginiz eritilmig bitter, sGtli ya da beyaz gikolata

Hamurunu hazirlamak igin; 4,5 su bardagindan biraz fazla (600 gram) un, 2 adet yumurta, 100 gram oda
sicakhginda yumusak tereyagi, 2 yemek kasigi toz seker, 2 paket kuru maya, 1 tath kasigi tuz, 1 paket vanilya
ve 1,5 su bardagindan biraz az (260 mililitre) llk st, uygun bir yogurma kabinda énce karigtirilir, ardindan da
iyice yogurulur. Ele yapismayan yumusak bir kivama geldiginde, hamurunuz hazir hale gelmistir.

Hazirlanan hamurun tzeri streg filmle kapatilir ve yogurma kabindan daha biyUk bir tencereye konan sicak
suyun i¢ine yerlestirilir. Tencerenin kapagi kapatilip bir bezle érilerek yarim saat kadar mayalanmast igin
dinlendirilir. Mayasi tamamlanan hamur, hafifce un serpilen tezgahta beze haline getirilir. Once elle ardindan
merdane yardimiyla, yaklasik 1,5 santimetre kaliniginda agilir. Hamur, genis agdizli bardak ya da yuvarlak kesme
aparati ile kesilerek pargalar olusturulur. Fazla hamur parcgalar alinarak ayrilir.

Her bir yuvarlak hamur par¢asinin ortasi bir kapak yardimiyla kesilerek alinir ve hamurlar uygun boyutta
kesilerek hazirlanan pigsirme kagitlari Gzerine yerlestirilir. Artan hamur pargalar i¢in de ayni iglemler uygulanarak
son sekilleri verilir. Uzerleri temiz bir bezle 6rilerek 15 dakika kadar dinlendirilir.

Donut hamurlar, ¢ok kizgin olmayan sivi yagda, arkali onlu olarak kizartilir. Kizartildiktan sonra, ilk sicagi gecen
donutlarin her 2 yizl de toz sekere bulanarak servis tabagina alinir. Arzu ederseniz, eritilmig bitter, sitll ya da
beyaz cikolataya bir yiizlerini bulayip, Uzerlerini de dilediginizce siisleyebilirsiniz. Soguyan donutlar artik ikrama
hazirdir.
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