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DONUT
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Hamuru igin:

2 ¢orba kasigi kuru maya

2 su bardagi sut

3 ¢corba kagiJi st

6 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi toz seker
8 su bardagi un

Bir tutam tuz

Bir tutam muskat

120 gram tereyagi
Kizartmak igin:

Siviyag

Kaplamasi igin:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
Renkli pasta susl

Hamur icin ilik stit ve mayay bir kapta karistirn (mayanin iglevini gérmesi igin sGt i1sisinin 30 dereceyi
gecmemesi gerekiyor). Igine yumurta, toz seker, un, tuz, muskat ve eritilmis tereyadi ilave edin. TUm malzemeyi
10 dakika kadar karigtirin. Hamuru 2 saat buzdolabinda dinlendirip, elma blyudkliginde pargalar koparin. Daha
sonra iki elinizin arasinda uzatip, 12 cmé&apos;lik seritler elde edin. Uglarini birlestirip, ortasi delik simit sekli
verin. Kalan hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Donutlari kizdiriimig sivi yagda kizartin ve fazla yagini almak icin
kagit havlu Gzerine ¢ikarin. Hafif Iindiktan sonra donutlarin bir kismini yarisina kadar benmari usult eritilmis
cikolataya batirin. Kalanlari da yarisina kadar renkli pasta stistine batirip, servis yapin.
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