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DONUT

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi kuru maya veya yarim paket yas maya
4 yemek kasigl seker

1 tane yumurta

50 gr oda sicakliginda tereyadi veya margarin

Yarim ¢ay kasigi tuz

Un

Uzeri igin:
Sevdiginiz ¢ikolatalar, ve dilediginiz soslar

Su, maya ve sekeri bir kabin igine alin. Karistirip 5 dakika kadar bekletin.

Sonrasinda kalan tim malzemeleri ekleyin ve ele yapismayan yumusak bir hamur yogurun.

45-60 dakika arasi hamurunuzu mayalandirin.

Mayalanan hamuru ister iki bezeye bolin ister tek beze halinde agin, yaklasik 3 cm kaliniginda agabilirsiniz.
Sonra hamuru bir kase ile kesin.

Ortasini ise sise kapaklari ile kesebilirsiniz. Ardindan kesmis oldugunuz hamurlari yagl kagit Gizerine alin.
Hamurlari Gzeri bezle 6rtllu bir sekilde 2 saat mayalanmasi igin bekletin.

Orta ateste arkali 6nll glizelce kizarana kadar pisirin.

Dilediginiz soslara bulayip, servis edin.
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