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DONUT

3 su bardagi un

1 cay bardagdi ilik st

3 corba kasigi toz seker

1 yas maya

1 cay kasigi tuz

1 cay bardag ilik su

2 tane yumurta sarisi

2 yemek kagsidi tereyadi (oda sicakliginda)

ilk olarak mayay! bir kase icinde ilik suda eritin.

Yogdurma kabiniza un, seker, tuz ekleyin.

Erittiginiz mayay!, sttd, iki yumurtanin sarisini ve oda sicakligindaki tereyagini ekleyip hamuru iyice yogurun.
Hamurun kulak memesi kivaminda olmasi gerekir.

Mayalanmasini beklemeden hamuru ikiye béllp bolca unladiiniz tezgahta agin.

Su bardag yardimiyla yuvarlak yuvarlak kesin ve halka seklini vermek i¢in ortasini da sise kapagiyla kesin.
Hazirladiiniz donutlarin Gzerine 6rtl 6rterek 1 saat kadar mayalanmaya birakin.

Mayalandiktan sonra kabarmis olan donutlari bol yagda kizartin.

Kizaran donutlari sogumaya birakin.

Benmari usull erittiginiz ¢ikolatayr sogumus donutlarin Gzerine siriin ve diledigimiz gibi susleyin.

Ya da ilik donutlari toz seker ve targini karigtirarak hazirladiginiz karigsimla lezzetlendirebilirsiniz.
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