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DONUT

Hamur igin:

1 yumurta

1 cay bardagi sit

2 gay bardagi ik su

2 yemek kasigi toz seker
2 yemek kagsidi sivi yag
1 paket kuru maya

2 cay kasigl tuz

Aldigi kadar un
Kizartmak igin:
Siviyag

Uzeri icin:

Gikolata

Renkli pasta susleri

Ik stt, kuru maya ve sekeri sicak bir firnin Gzerinde mayalanmaya birakin.
Genis bir kaba yumurta, su ve sivi yagi alip ¢irpmaya baglayin.

Aktiflesen mayayi karisima ekleyin.

Elekten gegirilmis unu ve tuzu ekleyip hamuru giizelce yogurun.

Ele yapismayan kivamdaki hamuru cevizden biraz blyulk bezelere ayirin.
Bezeleri aralikli olarak tepsiye dizin ve tzerini nemli bezle 6rtiip kabarmaya birakin.
Sise kapagdi gibi bir aparatla hamurun ortasina yuvarlak agin.

Donutlar orta atesteki yagda arkali 6nli olacak sekilde pisirin.

Pisen hamurlari havlu kagidin Gzerine alin.

Ayri bir kapta benmari usull gikolatay! eritin.

Hamurun bir tarafini gikolataya batirin.

Uzerini renkli gida malzemeleriyle sisleyin.
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