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EV YAPIMI DONUT

3 adet yumurta

4,5 su bardagi un

1 bardak su

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 paket yas maya

4 corba kagi§! toz seker
Uzeri igin:

1 paket sGtli gikolata

1 paket bitter ¢ikolata

1 paket renkli seker ya da pasta susu
Kizartmak igin:

Siviyag

Unu karistirma kabina alin ve ortasini agip mayayi ekleyin. Mayanin Gzerine yumurta Kirin. Sivi yagdi ve sutu
doékUp tuz ile sekeri de unun Gzerine ilave edin. Ortaya ¢ok az su koyun. Mayayi elinizle eritin. Ortadaki sivilari
karistirdiktan sonra kenardan un alarak hamuru yogurun. Yumusak kivama getirdiginiz hamuru biraz unla
toparlayin.

Hamurdan mandalina buyUkIligtnde bezeler koparip yuvarladiktan sonra tepsiye dizin. Bezelerin Ustlerine un
serpin ve tepsiyi stre¢ filmle kapatip mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamurlarin ortasini parmaginizla delin ve hamurlara halka sekli verin. Halka sekli verdiginiz
hamurlan sivi yagda kizartin. Kagit havlu koydugunuz tabaga kizarttiginiz hamurlari alin.

Sosu igin ¢ikolatalar cam kaseye alin ve benmari usulu ile eritin. Kizarttiginiz donutlan énce c¢ikolatal sosa
batirin, ardindan Ustlerine renkli seker ya da pasta susu serpin. Oda sicakliginda soguttuktan sonra taze taze
tiketin, asla buzdolabinda bekletmeyin.
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